
Wein 
Neues vom Winzer 3/2026 

Lese 

KLEMMBERRICH - ELBLING Nr. 2501 6,50 € 0,75 l        
Leicht, spritzig, perfekt zu Spargel, gedünstetem Fisch oder Meeresfrüchten. 

A. 11 % vol. 8,67 € / l   Qualitätswein 

RIESLING   Nr. 2402 7,50 € 0,75 l 
Ein Riesling-Hochgewächs, wie er so richtig Spaß macht: mit Frische, Fülle und Schmelz. 

A. 11,5 % vol. 10 € / l   Qualitätswein 

WEISSSTATTROT  Nr. 2309 8 € 0,75 l 

Rote Trauben zu einem hellen Wein gekeltert. Säurearm, kräftig und fruchtig. 

A. 12,5 % vol. 10,67 € / l   Qualitätswein 

WEISSSTATTROT 2025 Nr. 2509 8 € 0,75 l 

Same, same but different… Farblich eher Weißherbst, geschmacklich ein wenig cremig und rauchig. 

A. 12,5 % vol. 10,67 € / l   Qualitätswein 

AUX IN    Nr. 2407 8,50 € 0,75 l 

Milde Säure, feine Crèmigkeit, elegante und leckere Frucht. Die Alternative zu den Klassikern. 

A. 12 % vol. 11,33 € / l   Qualitätswein 

GTR     Nr. 2308 11,50 € 0,75 l 

GTR = Ganz Toller Riesling: So reift nur ein echter Mosel-Klassiker. Asketisch straff.  

A. 12,5 % vol. 15,33 € / l   Qualitätswein 

 

VALWIGER HERRENBERG  Nr. 2216 15 € 0,75 l 

Knochentrockener Riesling aus der sonnenverwöhnten Steillage. 
A. 13,5 % vol. 20 € / l   Qualitätswein 

Trocken  
LITER AUS LEIDENSCHAFT Nr. 2506 6,30 € 1 l        
Säurearmer und fruchtiger Gutswein in der Liter-Flasche. 

A. 11 % vol. / Qualitätswein 

RIVANER   Nr. 2413 6,50 € 0,75 l        
Feine Muskataromen, milde Säure. Perfekte Sommerfrische. 

A. 11 % vol. 8,67 € / l   Qualitätswein 

RIESLING     Nr. 2403 7,50 € 0,75 l 
Feinherb. Das Schweitzer Taschenmesser unter den Weinen. Alles dabei: Süße, Säure, Frucht. 

A. 11,5 % vol. 10 € / l   Qualitätswein 

P.O.    Nr. 2408 9,90 € 0,75 l 

Kräftig, ohne zu viel Alkohol. Steillagenriesling, natürlich im Holz gereift. 

A. 11,5 % vol. 13,20 € / l   Qualitätswein 

ROSÉ    Nr. 2412 7,50 € 0,75 l 

Dezente Süße, wenig Säure, feine Erdbeeraromatik.  

A. 11 % vol. 10 € / l   Qualitätswein 

 

ROTMILD    Nr. 2511 6,90 € 0,75 l 

Durch die feine Süße ein süffiger Roter, ein Kirschbonbon in flüssiger Form. Schmeckt auch gekühlt. 

A. 12 % vol. 9,20 € / l   Qualitätswein 

Halbtrocken / Feinherb 

Lieblich / Edelsüß 
LITER AUS LEIDENSCHAFT Nr. 2405 6,30 € 1 l        
Säurearmer und fruchtiger Gutswein in der Liter-Flasche. 

A. 9,5 % vol. / Qualitätswein 

KUMMEL   Nr. 2414 7,50 € 0,75 l        
Lieblicher Riesling. Bestens geeignet für „Wir-quatschen-uns-die-Nacht-um-die Ohren“. 

A. 10 % vol. 10 € / l   Qualitätswein 

LIEBLING    Nr. 2404 9,90 € 0,75 l 
Darum hat Riesling seinen Weltruhm erlangt! Honigsüß. Ausbalancierte Säure. 

A. 8 % vol. 13,20 € / l   Qualitätswein 

BERRY ME   Nr. 2516 7,50 € 0,75 l 

Ein Beerenkuss: Der Genuss für alle, für die das Leben gerne süßer schmecken darf.  

A. 10 % vol. 10 € / l   Qualitätswein 

SPÄTBURGUNDER   Nr. 2115 9 € 0,75 l 

Feiner, rubinroter, trockener Rotwein. Zehn Monate und mehr im kleinen Eichenfass gereift. 

A. 12,5 % vol. 12 € / l   Qualitätswein 

BARDO     Nr. 2417 8,50 € 0,75 l 

Der etwas andere trockene Dornfelder: dicht, weich, enormer Trinkfluss.  
A. 12 % vol. 11,33 € / l   Qualitätswein 

DORNFELDER   Nr. 2410 7,50 € 0,75 l 

Feiner Rotwein mit eleganter Kirscharomatik. Zehn Monate im großen Holzfass „glattgeschliffen“. 

A. 12 % vol. 10 € / l   Qualitätswein 

Sekt und Secco 
BLANC DE MOSELLE   Nr. 100T 11 € 0,75 l 

Trocken. Klassischer Sekt, feines Apfelaroma, dezente Süße. Min. neun Monate Flaschengärung. 
A. 12,5 % vol. 14,67 € / l / Winzersekt 

BLANC DE MOSELLE BRUT  Nr. 100B 11 € 0,75 l 

Unsere Antwort auf Champagner: Rieslingsekt brut. Min. neun Monate Flaschengärung. 

A. 12,5 % vol. 14,67 € / l / Winzersekt 

HEY SÜSSER    Nr. 100S 11 € 0,75 l 

Süßer Sekt im besten Sinne. Verspielt und lecker. Min. neun Monate Flaschengärung. 
A. 12 % vol. 14,67 € / l / Winzersekt 

KIRSCHBONBON 2.0  Nr. 2522 8 € 0,75 l 

Fruchtig-feinherber Rosé-Secco, unkompliziert und spritzig, genau richtig für gesellige Abende.  

A. 10,5 % vol. 10,67 € / l   Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure 

Scharfes und Süßes 
HEFEBRAND    Nr. 19/1 12 € 0,5 l 

A. 40 % vol. 24 € / l 

ALTER MOSELWEINBRAND*   Nr. 30/11 15 € 0,5 l 
A. 38 % vol. 30 € / l 

ROTER WEINBERGPFIRSICHLIKÖR*  Nr. 30/2 12 € 0,5 l 
A. 18 % vol. 24 € / l 

Glasklar Alkoholfrei 
TRAUBENSAFT *   Nr. 30/18 4 € 0,75 l       
Naturrein, ohne Zuckerzusatz, ohne Konservierungsstoffe.  5,33 € / l 

FULL OF NULL - Riesling*  Nr. 30/0 8,50 € 0,75 l       
Entalkoholisierter Riesling. A. 0%vol  11,33 € / l 

Die Weine/Sekte Nr. 100 bis 9998 sind ausschließlich deutsche Erzeugnisse und enthalten Sulfite. *= zum Teil Zukauf von befreundeten Winzern. A. = Alkoholgehalt. Detaillierte Angaben zu Restsüße und Säure finden Sie in 
unserem Online-Shop auf unserer Homepage. Liefer- und Zahlungsbedingungen: Alle Preise sind Bruttopreise bei Verkauf ab Weingut, einschließlich Einwegverpackung. Preise für Geschenk- und Versandverpackungen auf Anfrage. 
Bei Versand per Spedition oder Paketdienst liefern wir ab einem Warenwert von 240 € frachtkostenfrei. Der Wein bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum. Lieferung gegen Vorkasse behalten wir uns vor. Preise und 
das gesamte Angebot sind freibleibend. Mit dem Erscheinen dieser Preisliste verlieren ältere Preislisten ihre Gültigkeit. Bankverbindung: RaiBa MEHR eG IBAN: DE81 5706 9144 0001 3048 07 BIC: GENODED1KAI 



 

 

 

 

Spektakel statt Orakel 
In Sachen Lieblingswein nichts dem Zufall überlassen 

„Er liebt mich. Er liebt mich nicht.“ Oder: „Sie liebt mich. Sie 

liebt mich nicht.“ Teenager überlassen heikle Fragen gerne 

mal der Natur. Das „Gänseblümchen-Orakel“ soll entschei-

den, ob aus Zuneigung Liebe oder Debakel wird. Wer älter 

wird, weiß, dass es mit Entscheidungen leider nicht so ein-

fach läuft — oder zum Glück.   

 
Jedes Jahr aufs Neue die Frage: Welcher Most ist für welchen 
Wein bestimmt. Wer darf Solo bleiben, wer eine Liaison mit 
anderen eingehen? Für dieses Jahr sind die Entscheidungen 
gefallen, ganz ohne Gänseblümchen-Orakel, sondern mehr 
der eigenen Erfahrung und dem richtigen Bauchgefühl ver-
trauend.   
 

Die Natur hatte im vergangenen Jahr ihre Liebe zu den Re-
ben und Trauben deutlich geäußert. Mit Sonne verwöhnt und 
ausreichend Niederschlag bedacht, durften Trauben und Ge-
schmack reifen. Zum Ende wurde es zwar dank zu viel gut 
gemeintem Regen etwas hektisch, aber über den Winter hin-
weg hat der Traubenmost wieder zur Ruhe gefunden. Inzwi-
schen sind alle Weine abgefüllt und dürfen bald als 
„Liebeserklärung im Glas“ den Weg zu Ihnen finden. 
 
Auf der aktuellen Weinliste möchten wir diesmal zwei Weine 
hervorheben: Zum einen dürfen sich die LiebhaberInnen 
unseres Rosé-Seccos freuen! Der Kirschbonbon 2.0 ist zurück 
und geht ab sofort in den Verkauf. Ganz neu (und im Wein-
gut Hommes tatsächlich noch nie dagewesen) ist ein liebli-
cher Roter. Zumindest der feminine Teil des Hommes-Teams 
ist ein wenig schockverliebt. Mit unserem „Berry me“ schi-

cken wir ab sofort Beerenküsse zu Ihnen. Aber keine Sorge: 
Auch die Fans trockener, halbtrockener und feinherber Weine 
finden ihren Liebling.  

 
Wer die Weine bei einem Moseldate kennenlernen möchte, 
ist herzlich eingeladen unser Weingut zu besuchen, wir be-
grüßen Sie gerne in unseren Ferienwohnungen, im Wein-Hof 
und — ebenfalls ganz neu — bei einem Picknick in den Wein-
bergen. Am 12. Juni und 17. Juli kann der Wein dort pro-
biert werden, wo er wächst. Mit einem „Back in Black“-Abend 
stellen wir die Genuss-Sensoren am 7. und 14. Oktober auf 
die Probe. Im Juni, Juli und August heißt es jeweils ein Wo-
chenende lang „Burger mit Hommes“ im Wein-Hof.  
 
Zunächst einmal freuen wir uns darauf Sie besuchen zu dür-
fen. Unsere Weintouren starten ab 10. April.  

Liebe Grüße aus Ernst 

Lutz und Katja Hommes  

Wir bringen unsere Moselweine jeweils im Frühjahr und 

Herbst persönlich in viele Regionen Deutschlands. Aber auch 

Paketdienst und Spedition helfen mit, die Weine zu Ihnen zu 

bringen. Wir freuen uns auf Ihre Bestellungen und Nachrich-

ten! Nutzen Sie dazu gerne unseren Online-Shop. 

 

Weingut HOmmes 
Moselstraße 41 D-56814 Ernst/Mosel 

Tel. 02671 7339 

kontakt@weingut-hommes.de 

www.weingut-hommes.de 
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